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EXPANSION

Urkornhof ist auf Expansionskurs

VORCHDORF. Nach rund einem
Jahr Bauzeit konnte der Urkorn-
hof seinen Betrieb im Neubau
aufnehmen: Die nenen Gebaude
umfassen 2.200 Quadratmeter
bebaute Fliche mit modernsten
technischen Anlagen.

Das fiihrende Produkt, die Braun-
“hirse, lieB den einst kleinen land-
wirtschaftlichen Betrieb zu einem
Unternehmen heranwachsen, das
iiber 30 Mitarbeiter beschiftigt
und iiber 1.500 Hindler der Re-
form- und Naturkostbranche in
Osterreich und Dentschland be-
liefert.

Beim Neubau investierte Ge-
schiiftsfithrer Kurt Kammerleith-
ner viel in moderne Technik:
Eine spezielle Kiihlanlage in
der Produktionshalle sichert das
beste Klima fiir Trocknung und
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Kurt Kammerleithner (re.) fiihrt mit dem Urkornhof fort, was sein Vater Adolf mit

biologischer, urspriinglicher Landwirtschaft begonnen hatte.

Lagerung-der Getreideprodukte.

'Dank der kithlen Lagerung ist es

nicht notwendig, mit chemischen
Mitteln Getreideschidlinge zu
bekdmpfen. Mit einer modernen

In den Eigentumswohnungen geniet man einen herrlichen Aushblick.

BESICHTIGUNGSMOGLICHKEIT

Wohnen direkt am See

EBENSEE. Dort wohnen, wo an-
dere Urlaub machen — die Eigen-
tumswohnungen in der Siedlung
Trauneck in Ebensee machen es
moglich. Von Grund auf wurden
sie renoviert. Die Wohnfldchen
reichen von 52 m? bis 113 m?,
sind luxuriés ausgestattet und
lassen keine Wiinsche offen. Der
. Ausblick der Penthousewohnung
reicht iiber den Traunsee bis ins
Gebirge. Der gemeinsame Ba-
deplatz, der nur wenige Schrit-

te von den Wohnungen entfernt
ist, 14dt zu gemiitlichen Bade-
stunden ein. Durch die Nihe
zum Zentrum sind Kaufh#user,
Arzte, Schulen, Hallenbad zu
FuB erreichbar. Die Wohnungen
sind ab sofort beziehbar. Am Tag
der offenen Tiir — Samstag, 10. 7,
zwischen 9 und 12 Uhr — kann
man sie ohne Voranmeldung be-
sichtigen. Infos: Thomas Berneg-
ger, Real-Treuhand Immobilien,
0676/81418036 = Anzeige

Miihle wird die Braunhirse ohne
Druck gemahlen und nicht er-
hitzt, dadurch bleiben die Nihr-
stoffe erhalten. Eine Besonderheit
stellt auch die Heizung dar: Der

gesamte Betrieb wird aus den Ab-
fallprodukten der Getreide wie

Schalen oder Spelzen beheizt.

,.Es ist kein weiteres Heizmateri-
al mehr nétig,” meint Kurt Kam-
merleitner.

- Nachhaltig und urspriinglich

Vor iiber 50 Jahren startete Kurt
Kammerleithners Vater Adolf mit
biologischem Landbau. Er begann
auch in den 90er-Jahren mit dem
Anbau der damals noch wenig
bekannten Braunhirse, einem Ge-
treide mit hohem Siliziumgehait.

Die Produkte des Urkornhofs —
ausschlieBlich Urformen des Saat-
gutes — sind weder gentechnisch
noch ziichterisch verwendet, die
Rohstoffe werden sorten- und ar-
tenrein angebaut und verarbeitet.
Beim Anbau wird auf boden- und

umweltschonenden Anbau grofier

Wert gelegt. &
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.. Deutsches* Gold fiir
Kéise, Jogurt, Milch

GMUNDEN. Eindrucksvoll
schloss die Gmundner Molke-
rei hever an ihre internationalen
Erfolge und mehrmaligen Aus-
zeichnungen durch die ,,Deutsche
Landwirtschafts-Gesellschaft®
(DLG) an. Mit sensationellen
zehn Goldmedaillen wurden die
Gmundner Milch-Spezialititen
fiir ihre hervorragende Qualitét
geehrt. Die pramierten Produk-
te iiberzeugten die Experten in

“allen Qualitdtskriterien. Jedes

musste sich umfassenden Labor-
analysen, Deklarationskontrollen
und Sensorik-Tests unterziehen.
Die Experten beurteilten Ge-
schmack, Geruch, Farbe,. Ausse-
hen und Konsistenz.

So erhielten DLG-Gold die
Kisespezialititen ,,Traunkirch-
ner Raclette und ,,Stoderer

Rauchkiase”. Bei den Frucht-
jogurts zeichnete die Jury die
Sorten Erdbeere, Pfirsich-Mara-

cuja und Heidelbeere aus. Gold

gab es auch fiir die Gmundner
Milch H-Milch (1,5% und 3,5%
Fett), Linger frische Vollmilch
(3,5%) sowie fiir die Gmundner
Frischmilch (3,5%) und Almliesl
Frischmilch (1,5%). =

Zehn Mal Gold fiir Gmundner Milch




